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Metall bad. Nach beendeter Gaaentwickelung 
ha t  die fertige Schmelze ein hellgelbes Aus- 
sehen. Sie  wird nach dem Erka l ten  in  
Wasser  geliist und der  Indigo auf bekannte 
Weise abgeschieden. 

Eine  innige Mischung von 1 Th. Mannit 
mi t  1 Th. anthranilsaurem Kali  und  4 Th. 
Atzkal i  wird rasch auf e twa 290 bis  300° 
erhi tz t  und die  Mischung so lange unter  
Luftabschluss geschmolzen, bis d ie  6ich auf- 
bliihende Masse durch Braunroth in  Gelb- 
roth iibergegangen i s t  und  die  Gasentwicke- 
lung nacbgelaesen hat. Die  erkaltete Schmalze 
wird in  Wasser gel6st und aus der  Liisung 
der  Indigo m i t  den  iiblichen Oxydations- 
mitteln abgeschieden. 

I n  diesem Beispiel kann der Mannit 
durch Stiirke, z. B. durch Weizenstlrke, oder 
reine liisliche Stiirke, ferner durch Cellulose, 
z. B. i n  der  Form yon Baumwolle oder 
feinstem getrockneten Siigemehl, ersetzt wer- 
den. Ebenso kann an Stelle des  anthranil- 
sauren Kal is  die  freie Siiure oder deren 
Athylester verwendet werden, wobei d ie  
Mischungsverhiiltnisse sowie d ie  erforder- 
liche Schmelztemperatur i n  alien FHllen un- 
geiindert bleiben. Die Aufarbeitung gestaltet 
sich genau, wie oben beschrieben. 

S c h w a r z e  P o l y a z o f a r b s t o f f e  
derselben B a d i s c h e n  F a b r i k  (D.R.P. 
No. 105667). 

PatentanspGcAe: 1. Verfahren z u r  Erzeuguog 
braun-, blau- odcr grknlichschwarzer Polyazofarb- 
stoffe auf Baumwolle und Seide, clarin bestehcnd, 
(lass man die aus Monoazofarbstoffen der a, a4- 
Xmidonaphtol- a3- oder a2- monosulfosaurr mit 
Tetrazoverbindungen auf dcr Paser erzeugten Farb- 
doffe rnit unsulfirten Phenolcn oder Aminen kuppelt. 

2. Die besondere Ausftihrungsform des nach 
hnspruch 1 geschfitzten Verfahrens, darin bc- 
\tehcnd, dass man die mit den Monoazofarbstoffen 
- dargestellt aus p-Diazodichlorbenzol uod a, a4- 
Xmidonaphtol- a2- oder - a3- monosulfoshrc oder 
aus a-Diazonaphtalin und a, a,-Amidonaphtol-a,- 
oder -a3-mooosulfosiure - und mit Tctrazo- 
tliphenyl bez. Tetrazoditolyl in saurer LBsung auf 
der Paser crzeugten Parbstoffe durch alkalische 
Losungen von a- oder P-Kaphtol, a1 a,-Dioxy- 
naphtalin, a, a3 - Dioxynaphtalin, B1 P4- Dioxy- 
naphtalin, Diithyl- m- amidophenol, Phenol, Re- 
sorcin, m -Phenyl~nd~amin oder m -Toluylendiamin 
passirt. 

C h i n i z a r  i n g r  ii n s u l  f o s i iu  r e der 
F a r b e n f a b r i k e n  vorm. Fr. B a y e r  & C p .  
(D.R.P. No. 105634). 

Patentansprzich : Neuerung im Vcrfahren zur  
Darstellung von griinen Farbstoffen, darin be- 
stehend, dass man, anstatt wie im Haupt-Patente 
KO. 101 919 die aus a-NitroanthrachinonsulfosLure 
durch Behandcln mit Schwefelsosquioxyd erhdtlicho 

Amidooxpanthrachinonsulfosiiure mit aromatisclien 
Aminen zu condensiren, hier die aus der 18-Nitro- 
antlirachinonsulfos~ure (Ber. 15, 1514) auf gleichc 
Weise erhsltlicho Amidoolyanthrachinonsolfosiure 
rnit primiiren aromatischen Aminen condensirt. 

S c  h w ar  z e r  B a u m w  o l l f  a r  b s t of f  der 
F a r b w e r k e  vorm. M e i s t e r  L u c i u s  & 
B r i i n i n g  (D.R.P. No. 105632). 

Putentanspriich: Verfahren zur Darstellung 
eines schwarzen, direct fiirbenden Baumwollfarb- 
stoffes, darin bestehend, dass man Trinitrodiphe- 
nylamin (erhalten durch Nitrirung dcs Einwirkungs- 
productes yon Dinitrochlorbenzol auf Anilin) rnit 
Schwefel uod Schwefelalkalien auf 140 bis 240" 
erhitzt. 

Stiirke, Zncker. 
R i i b e n u n t e r s u c h u n g e n .  K. A n d r l i k  

und  K. U r b a n  (Z. Biihmen 23, 631) be- 
etimmten in dem ausgepreasten Safte ver- 
schiedener Riiben die  Stickstoffverbindungen. 
Von den ausgefihrten Analysen miigen fol- 
gende mitgetheilt werden : 
- - -- - ._ 

Ausgeprcsster Riihensaft 
I i b E  

~ -. 
Ammonisk- i 

0,1A6'0,024~0,020~0,032~0,073'0~002'0,033~0,078~0,013 

0,197~0,012~0,026'0,029~0,063~0,002~0,028~0,079/0,002 
0,225 0,025 0,031 0,036 0,047,0,004'0,040 0,0c30 0,009 
0,178 0,014 0,024 0,017 0,055l - 0,036 0,095,0,012 

0,139 0,016 0,006 0,008' 0,003~0,018~0,088 0,010 
0,251 0,019 0,037 0,053 0,051 0,004 0,051 0,113 0,014 
0,181 10,011 ~0,019'0,020!0,036~0,00310,03110,084~0,012 
0;225 0,008'0,014 0,018 0,101 0,002,0,0"8 0,085 0,014 

Uber d i e  B e s t i m m u n g  d e s  T n v e r t -  
z u c k e r s  n e b e n  R o h r z u c k e r .  H. J e s s e n -  
Han s e n  (Meddelelser fra Carlsberg Labora- 
toriet IV) hat die K j e l d a h l ' s c h e n  Unter- 
suchungen iiber d ie  Einwirkung allralischer 
Kupferliisungen auf Zucker ausgearbeitet zur  
Bestimmung des Tnvertzuckers neben Rohr- 
zucker. Er fand, dass, wenn man die  dop- 
pelte Menge Seignettesalz anwendet, als wio 
K j e l d a h i  aogibt, und die Dauer der  Er- 
bitzung auf genau 5 Minuten bemisst, d ie  
Menge des durch 10 g Rohrzucker abgeschie- 
denen Kupfers auf ungefiihr 14 m g  erniedrigt 
wird und  man immer constante Resul ta te  
erhiilt. I n  80 cc F e h l i n g ' s c h e r  Liisung, d ie  
nach der  K j e 1 d a h 1 ' schen Vorschrift bereitet 
war ,  aber 10,4 g Seignettesalz statt 5,2 g 
enthielt, wurden verschiedene gewogene Men- 

0,201 0,018 0,025 0,024 0,01110,003 0,0'14 0,079 0,020 

0,247 10,019 ~0,022~0,039 10,09010,002 10,044 lo, 10 1 ! 0,022 
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gen einer 1 proc. Invertzuckerl6sung und dann 
4 0  cc einer 25  proc. Rohrzuckerliisung ein- 
gegossen und auf 100 cc aufgefiillt. Das Ge- 
misch wurde 5 Minuten in kochendem Wasser 
im Wasserstoffstrome erhitzt und im iibrigen 
weiter behandelt, wie K j e l d a h l  angibt. 
Aus den dem gefundenen Kupfer und Invert- 
zucker entsprechenden Werthen wurde mit 
Hiilfe der Methode der kleinsten Quadrate 
eine Gleichung der allgemeinen Form be- 
rechnet 

Cu = a +  b S +  c S'. 
Die Gleichung lautet, wenn Invertzucker + 
Rohrzucker = 10,000 g 

Cu = 14,20 + 1,92836 S + 0,00104896 S2, 
wenn Invertzucker -t Rohrzucker = 2,000 g 

Cn = 6,34 + 1,86918 S + 0,0008847 S1, 
weon Invertzucker + Rohrzucker = 0,150 g 

Cu = 0,32 + 1,89540 S + 0,00110589 S?. 
Schliesslich hat Verf. die Yengen Invert- 

zucker berechnet, die den gefundenen mg 
Kupfer entsprechen, und in einer Tabelle 
zusammengestellt, die hier nur theilweise 
wiedergegeben werden kann. 
___ - _ _  __ - 

I 
I ~~i~~~ 1 Invert- I Invert- Invert- 

zncker + I zucker + , zucker Saecbarose Ssccharose Saccharoae I = 0,150 R I = '1,OOOg I = 10 g 

KupIer , Invert- zuckcr + 

10 5 l  
20 
30 
40 I 
.% I 

80 
!JO 

100 
110 
120 
130 
140 
150 
1 GO 
1 i O  
180 

200 
210 
220 I 
230 ' 

250 

190 1 

240 I 
2tio I 

Die 

2,6 1 2,3 1 I 
5 2  , 5 , 1 1  2 3  

10,7 
16,l 
21,6 
27,l 
346 
38,2 
43,7 
49,4 
55,O 
60,7 
G,4 
72,l 
77,9 
H3,7 
89,5 
95,4 

101,3 
107$ 
113,2 
119.2 

10,4 1 7,9 3,o 
15,8 13,3 ' 8,2 
21,2 I 18,7 13,5 
26,6 1 24,2 I 18,s 
32,O 1 29,7 24,l 

43,O I 40,7 34,8 
48.6 46.3 40.2 

37,5 35,2 1 29,4 

54;2 
59,9 
65,6 
71,3 
77,O 
82,8 
88,7 
94,6 

100,6 
106,j 
112,6 
118.7 

12513 I 12118 
131,4 , 131,O 
137,:i 1 137,2 
143,7 143,5 
149,9 149,9 

Deci f i sche  D r  

51,9 
57,6 
63,2 
68,9 
74,7 
80,s 
F6,3 
Y2,l 
98,O 

103,9 
109.9 
115$ 
121.9 

46;6 
51,l 
R6,6 
62,2 
67,7 
7 3 3  
79.0 
84;7 
",4 
96,2 

1024 
107,9 
113.8 

140;2 ' 131;7 
146,4 1 138,s 

u n g  d e r  I-Bra- 
b i n o s e  ist  nach 0. v. F a b e r  (Dissert., Gbt- 
tingen 1899) von der Temperatur und von 
der Concentration abhiingig. Mit steigender 
Temperatur wird (a),, geringer. Von der 
Concentration ist die spec. Drehung i n  der 
Weise abhiingig, dass sie bei einer Concen- 
tration von 5 bis 10 Proc. eine Abnahme 

zeigt, von einer Concentration von 20 Proc. 
an erheblich zunimmt. Eine allgemeine 
Formel fiir die spec. Drehung bei jeder Tern- 
peratur und jeder Concentration auszurechnen, 
qelang nicht. Wohl aber -gelang es, fiir die 
Temperatur 20' die Formel: 

( C O D  = + 108,189 - 0,3962 p + 0,01389 p? 

nufzustellen, welche erlaubt, die spec. Dre- 
hung von Arabinoseliisungen fiir Concentra- 
tionen zwischen 6 Proc. und 2 0  Proc. zu be- 
rechnen und eine einfache Regel f i r  die Be- 
rechnung der spec. Drehungen dieser L6sun- 
gen bei Temperaturen zwischen 16O und 25' 
zu finden. Folgende Formel beriicksichtigt 
sowohl die Concentration, als auch die eben 
genannte Temperaturregel : 

= + 108,189 - 0,3962 p + 0,01389 p? 
+ (20 - t) .0,3. 

Bei den Untersuchungen wurde ein L a n d o l t -  
Lip p i c  h' sches Polarimeter mit dreitheiligem 
Gesichtsfelde benutzt. 

Zur B e s t i m m u n g  d e s  M e l a s s e g e -  
h a1 t s i n  M e l  as  s e m i  s ch fu  t t e r  bietet nach 
H. N e u b a u e r  (Landw. Vers. 51, 422) die 
vielleicht brauchbarste Grundlage die That- 
sache, dass sich die Melassebestandtheile 
leicht vijllig i n  Wasser 16sen, wiihrend die 
Aufsaugungsmaterialien nur ausserordentlich 
wenig an Wasser abgeben und sich diese 
geringcn Mengen nur unwesentlich von einem 
Mittelwerth entfernen. der sich durch Priifung 
einer griisseren Anzahl solcher Stoffe leicht 
feststellen East. Urn die Melassemenge i n  
dern wiisserigen Auszng zu bestimmen, benutzt 
Verf. die Feststellung seines spec. Gewichts 
unter der Voraussetzung, dass alle auf den- 
selben Verdiinnungsgrad gebrachten Melasse- 
liisungen dasselbe oder wenigstens anniihernd 
dasselbe spec. Gewicht besitzen. Diese Vor- 
aussetzung trifft bei den bisher untersuchten 
Melassen innerhalb statthafter Fehler- 
grenzen zu. 

M das spec. Gewicht der 
Melassetrockensubatanz; T das Gewicht der 
in 1 g Trockensubstanz des Aufsaugungs- 
materials enthaltenen wasserliislichen Stoffe 
(ausgedriickt in  Gramm), unter gewissen 
Voraussetzungen aus dem specifischen Gewicht 
ihrer Liisung berechnet; w das Gewicht der 
i n  einer MelasselBsung enthaltenen Wasser- 
menge (g) ; s' das direct beobachtete specifische 
Gewicht einer reinen Melaseeliisung ; s das 
direct beobachtete specifische Gewicht des 
aus einem Melassemiscbfutter hergestellten 
wiisserigen Auszngs; s" das direct beobachtete 
epecifische Gewicht des wiisserigen Extracts 
einee Aufsaugungsmaterials; a die zur Unter- 
auchung verwandte Gewichtsmenge Trocken- 

Es bedeutet: 
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substanz des Melassemischfutters (g) ; x das 
gesuchte Volumen der in dem Mischfutter 
enthaltenen Melassetrockensubstanz i n  cc, 
also Mx das gesuchte Gewicht der MeIasse- 
trockensubstanz in g. Dann erhiilt man: 
Volumen der MelRssetrock~nsubstanz: 

w (> - 1) - - a T 
X I -  -_ - - 

M(1-Tj-b ’ 
und Gewicht der Melassetrnckenmbstanz: 

\v (s - 1 )  - RT &fx =Lz M:- - -- - .  
M (1 - T) - s 

Die Bestimmung des Melassegehalts eines 
Mischfutters gestaltet sich also sebr einfach, 
vorausgesetzt, dass ausser der Griisse M 
noch fiir jedes Aufsaugungsmaterial die zu- 
gehiirige Griisse T bekannt ist. 

Zu ermitteln sei z. B. der Melassegehalt einer 
Probe Melassetrockenschniteel. Zur Bestimmung 
der Peuchtigkeit werden 3 g bei etwa 1000 bis 
zum constanten Gewicht getrocknet. Ergebniss: 
7,86 Proc. Wasser, entsprechend 92,14 Proc. 
Trockensubstanz. I n  ein tarirtes, 200 cc fassendes 
Erlenmeyer’sches Kolbchen werden 10,OO g 
Substanz gebracht, darauf aus einer Pipette 100 cc 
Wasser zugegeben, daa Game gewogen, das KBlb- 
cheu sofort rnit einem auch an  der unteren Flgche 
dicht an das Glas ansohliessenden Gummistopfen 
verschlossen und unter hiinfigem Umscliiittelo 
2 Stunden lang bei Zimmertemperatur stehcn 
gelassen. Nach Verlauf dieser Zeit wird in ein 
25 cc fassendes Reischauer’sches Pyknomcter 
filtrirt, nach dem Temperiren auf 15” auf dio 
Marke cingestellt uud durch Wiigung das specifische 
Gewicht des Filtrats bestimmt. Man hat dann alle 
nothwendigen Datcn. 

Es wird vorausgesetzt, dass: 
M = 1,69 und T = 0,046 ist. 

Kcilbchen -+ 10 g Substnnz + Wasser 
wiegt . . . . . . . . . .  149,790 g 

Kolbchen leer . . . . . . . . .  39,763 - 
Also Gewicht des zugeaetzten Wassers 100,027 g 
Gewicht des in der Substan,. sclion 

enthaltenen Wassers . . . . .  0,786 - 
also \V = 100,813 g 

Die angewandte M e n p  Trockcnsubstanz 

Ala spec. Gewicht der L6su1ig wnrdo 
betriigt a = . . . . . . . .  9,214 - 
gefunden s = . . . . . . .  1,0145 . 
Setzt man alle diese Werthe in  die oben 

abgeleitete Formel ein, so erhilt man: 
100 813 (1 0145 - 1) - 9,214.0,046 & = 169. -’- 2- - .- 

i,69 (I - 0,046) - i 1 0 i 4 T  
1 4618 - 0 4238 

’ * 1,6123 - 1,0145 
10380 
0,59i8 - - 1 6 9  1 -. >---= 1,69. - ’- . - 2,93 g. - 

F,s sind also in den 10 g angewandter Sub- 
stanz 2,93 g entsprechend 29,3 Proc. Melassc- 
trockensnbstanz enthalten. 

Far die Gr6ssen M und T muss man sich 
mit Mittelwerthen begniigen, die man durch 
Untersuchung einer m6glichat grossen Zahl Yelassen 
und Aufsaugungsmaterialien abzuleiten hat. 

Y wurde stots aus dem specihchen Gewicht 
von L6sungen mit ci bis 7 Proc. Trockensnbstanz 

)ereclinet, wie man sic bei Untersuchung hoch- 
irocentiger Melassongemische (z. B. Torfmelassen) 
irhiilt. Als Mittelwerth ergab sich 1,G‘J. J e  mehr 
nan die =sung verdlinut, desto hoher wird der 
Werth von N, und zwar betrggt die Zunahme 
leseelben etwa 0,0015 f i r  cine Abnahrne der 
Zoncentration von 1 Proc. Abweichungen zwischen 
lem angenommenen und wirklichen Werth von 
b l  und T haben also folgenden Einfluss: Bei sebr 
rnelassereichen Stoffen fiillt fast n u r  ein Fehler 
von M, bei sehr melassearmen Stoffcn fast nur 
ein Fehler von T ins Gewicht, und zwar verursacht 
%ever hier einen sehr vie1 gr6sseren Pehler des 
Ergcbnisses, als dort ein gleich grosser Fehler 
von M. 

Als Mittelwerth fiir die GrBsse T crgab sich 
far gctrocknete Diffosionssclinitzcl . 0,046 
. Maiskeimktichen . . . . . .  0,031 
- Palmkernkuchen u n d  -Schrot . 0,039 
. Torf . . . . . . . . . .  0.008 
. Hirscschalen . . . . . . .  O,U5!4 
. getrocknete Biertreber . . . .  0,025 

. getrocknete Matzkcinie . . . .  0,151 

. Erdnussschalen . . . . . .  0,0256 

- getrocknete Brennereitreber . . 0,0:’-2 

Nahrnngs- nnd Gennssmittel. 
Bei der U n t e r s u c h u n g  d e r  M e h l e  

priift man nach T. F. H a n a u s e k  (Osterr. 
Chemzg. 1899, 103) zunilchst die Ferbe. 
Man stellt die Farbe fest f i r  das troclrene 
Mehl bei lockerer und glattgedriickter Ober- 
fliiche, ohne und mit der Lupe. Die Farbe 
hiingt ab  von der Abstammung, von der 
Art und dem Grade der Zerkleinerung (Aus- 
mahlung) und von den fremden Beimengun- 
gen. Hierbei wird man auf die Menge, 
Griisse und Vertheilung der im Mehl ein- 
gestreuten dunkleren Theilchen, welche die 
Gesammtfarbe beeinflussen, achten miissen, 
sie gehiiren theile den Kleienbestandtheilen, 
theils fremden Beimengungen und Verun- 
reinigungen an. Eine schiirfere Feinheits- 
bestimmung liisst das Pekarisiren zu, das 
Durcbfeuchten rnit Wasser, wobei die fein- 
sten Farbabstufungen auftreten. - D a m  
wird der Griff und das Anffihlen erprobt; 
gutes Mehl liisst sich leicht zusammen- 
driicken, ist  locker, weich, ganz gleichmiissig 
homogen, es darf keine festeren zusammen- 
gebackenen oder klumpigen Partien, kein 
Conglomerat enthalten und ein Gefiihl von 
K a t e  nicht wahrnehmen laseen. - Ale dritte 
Probe wird die Bestimmung des A s c h e n -  
g e h a l t e s  vorgenommen. Verf. verwendet 
nur Platintiegel und nimmt immer 10 g 
Mehl. Da  die mineralischen Restandtheile 
zuletzt zu einem Glase schmelzen, in wel- 
chem sich aber, wie die Au56sung zeigt, mit- 
unter Kohletheilchen noch vorfinden HZinnen, 
80 thut man gut, sobald das Mehl zu einem 
festen kohligen Klumpen zusammengesintert 


