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Metallbad. Nach beendeter Gasentwickelung
hat die fertige Schmelze ein hellgelbes Aus-
sehen. Sie wird nach dem Erkalten in

Wasser gelost und der Indigo auf bekannte

Weise abgeschieden.

Eine innige Mischung von 1 Th. Mannit
mit 1 Th. anthranilsaurem Kali und 4 Th.
Atzkali wird rasch auf etwa 290 bis 300°
erhitzt und die Mischung so lange unter
Luftabschluss geschmolzen, bis die sich auf-
blihende Masse durch Braunroth in Gelb-
roth {ibergegangen ist und die Gasentwicke-
lung nachgelassen hat. Die erkaltete Schmelze
wird in Wasser gelost und aus der Lésung
der Indigo mit den iiblichen Oxydations-
mitteln abgeschieden,

In diesem Beispiel kann der Mannit ‘

durch Stirke, z. B. durch Weizenstarke, oder
reine 15sliche Stirke, ferner durch Cellulose,
z. B, in der Form von Baumwolle oder
feinstem getrockneten Sigemehl, ersetzt wer-
den. Ebenso kann an Stelle des anthranil-
sauren Kalis die freie Sdure oder deren
Athylester verwendet werden, wobei die
Mischungsverhéltnisse sowie die erforder-
liche Schmelztemperatur in allen Fillen un-
gedndert bleiben. Die Aufarbeitung gestaltet
sich genau, wie oben beschrieben.

Schwarze Polyazofarbstoffe
derselben Badischen Fabrik (D.R.P.
No. 105667).

Patentanspriche: 1. Verfahren zur Erzeugung
braun-, blau- oder griinlichschwarzer Polyazofarb-
stoffe auf Baumwolle und Seide, darin bestehend,
dass man dic aus Monoazofarbstoffen der «, a,-
Amidonaphtol-a;- oder a,-monosulfosdure mit
Tetrazoverbindungen auf der Faser erzeugten Farb-
stoffe mit unsulfirten Phenolen oder Aminen kuppelt.

2. Die besondere Ausfihrungsform des nach
Anspruch 1 geschitzten Verfahrens, darin be-
stehend, dass man die mit den Monoazotarbstoffen
— dargestellt aus p-Diazodichlorbenzol und a, o,-
Amidonaphtol - @,- oder -as- monosulfosiure oder
aus a- Diazonaphtalin uad a; ¢,- Amidonaphtol-a,-
oder -ag-mouosulfosiure — und mit Tetrazo-
diphenyl bez. Tetrazoditolyl in saurer Losung auf
der Waser erzengten Farbstoffe durch alkalische
Losungen von a- oder J3-Naphtol, a; a,-Dioxy-
naphtalin, a; ay- Dioxynaphtalin, 8, fA,- Dioxy-
naphtalin, Diathyl-m-amidophenol, Phenol, Re-
sorcin, m-Phenylendiamin oder m-Toluylendiamin
passirt.

Chinizaringrinsulfosiure der
Farbenfabriken vorm. Fr. Bayer & Cp.
(D.R.P. No. 105634).

Patentanspruch: Neuerung im Verfahren zur
Darstellung von grimen Farbstoffen, darin be-
stehend, dass man, anstatt wie im Haupt-Patente
No. 101919 die aus e-Nitroanthrachinonsulfosaure
durch Behandeln mit Schwefelsesquioxyd erhaltliche

Amidooxyanthrachinonsulfosiure mit aromatischen
Aminen zu condensiren, hier die aus der 3-Nitro-
anthrachinonsulfosiare (Ber. 15, 1514) auf gleiche
Weise erhiltliche Amidooxyanthrachinonsulfosiure
mit primiren aromatischen Aminen condensirt.

Schwarzer Baumwollfarbstoff der
Farbwerke vorm. Meister Lucius &
Brining (D.R.P. No. 105632).

Patentanspruch: Verfahren zur Darstellung
eines schwarzen, direct firbenden Baumwollfarb-
stoffes, darin bestehend, dass man Trinitrodiphe-
pylamin (erhalten durch Nitrirung des Einwirkungs-
productes von Dinitrochlorbenzol auf Anilin) mit
Schwefel und Schwefelalkalien auf 140 bis 2400
erhitzt.

Stirke, Zucker.

Riibenuntersuchungen. K. Andrlik
und K. Urban (Z. Bshmen 23, 631) be-
stimmten in dem ausgepressten Safte ver-
schiedener Riiben die Stickstoffverbindungen.
Von den ausgefihrten Analysen mdgen fol-
gende mitgetheilt werden:
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Uber die Bestimmung des Invert-
zuckers neben Rohrzucker. H. Jessen-
Hansen (Meddelelser fra Carlsberg Labora-
toriet IV) hat die Kjeldahl’schen Unter-
suchungen f{iber die Einwirkung alkalischer
Kupferlésungen auf Zucker ausgearbeitet zur
Bestimmung des Invertzuckers neben Rohr-
zucker. Er fand, dass, wenn man die dop-
pelte Menge Seignettesalz anwendet, als wie
Kjeldahl angibt, und die Dauer der Er-
hitzung auf genau 5 Minuten bemisst, die
Menge des durch 10 g Rohrzucker abgeschie-
denen Kupfers auf ungefihr 14 mg erniedrigt
wird und man immer constante Resultate
erhilt. In 80 cc Fehling'scher Lisung, die
nach der Kjeldahl’schen Vorschrift bereitet
war, aber 10,4 g Seignettesalz statt 5,2 g
enthielt, wurden verschiedene gewogene Men-



962

Stdrke, Zucker.

Zeitsehrift fiir
angewandte Chemie.

gen einer 1 proc. Invertzuckerldsung und dann
40 cc einer 25 proc. Rohrzuckerlésung ein-
gegossen und auf 100 cc aufgefiillt. Das Ge-
misch wurde 5 Miputen in kochendem Wasser
im Wasserstoffstrome erhitzt und im fibrigen
weiter behandelt, wie Kjeldahl angibt.
Aus den dem gefundenen Kupfer und Invert-
zucker entsprechenden Werthen wurde mit
Hilfe der Methode der kleinsten Quadrate
eine Gleichung der allgemeinen Form be-
rechnet
Cu=a—+ bS48

Die Gleichung lautet, wenn Invertzucker -+
Rohrzucker == 10,000 g

Cu = 14,20 + 1,92836 S = 0,00104896 2,
wenn Invertzucker + Rohrzucker = 2,000 g

Cu = 5,34 + 1,86918 S =- 0,0008847 S,

wenn Invertzucker 4— Rohrzucker = 0,150 g

Cu == 0,32 + 1,89840 § -+ 0,00110589 S2.

Schliesslich hat Verf. die Mengen Invert-
zucker berechnet, die den gefundenen mg
Kupfer entsprechen, und in einer Tabelle
zusammengestellt, die hier nur theilweise
wiedergegeben werden kann.

|
| Reiner | Javert- | Invert- | Invert-
! zucker 4 | gucker 4 | zucker —+
Kupfer ‘ Invert- Saccharose ‘ Saccbarose Saccharose
| zucker =0150g | =2000g | =10¢g
5 g,g 25 | |
10 X 5,1 25
20 10,7 10,4 l 79, 30
30 ' 161 ! 158 ' 133 8,2
40 | 216 21,2 | 187 135
50 | 271 26 | 242 | 188
60, 326 320 | 297 24,1
07 382 875 | 352 | 294
80 | 487 430 | 40.7 34,8
90 ' 494 ' 486 46.3 40,2
100 | 550 | 542 ‘ 519 | 456
110 60,7 | 599 | 516 |, 5Ll
120 | 664 | 655 632 | 566
130 21 | 713 ] 689 | 622
140 77.9 7.0 4.7 67,7
150 | 837 | s28 | sop | 733
160 895 887 | 863 7190
170 | 954 l 946 ’ 921 | 847
180 ° 1018 1005 | 980 | 904
190 | 1072 | 1065 ‘ 108,9 96,2
200 | 1132 | 1126 | 1099 ( 102,0
210 . 1192 1187 1158 | 1079
220 | 1253 ‘ 1248 \ 1219 | 1138
230 ' 1314 | 1310 , 1279 | 1197
200 | 1875 | 1372 | 1340 | 1257
250 | 1487 | 1435 | 1402 181,7
260 | 1499 , 1499 , 1464 |, 1388

Die specifische Drehung der 1-Ara-
binose ist nach O.v. Faber (Dissert., Got-
tingen 1899) von der Temperatur und von
der Concentration abhéngig. Mit steigender
Temperatur wird («)p geringer. Von der
Concentration ist die spec. Drehung in der
Weise abhingig, dass sie bei einer Concen-
tration von 5 bis 10 Proc. eine Abnahme

| zeigt, von einer Concentration von 20 Proc.

an erheblich zunimmt. KEine allgemeine
Formel fir die spec. Drehung bei jeder Tem-
peratur und jeder Concentration auszurechnen,
gelang nicht. Wohl aber -gelang es, fir die
Temperatur 20° die Formel:

(©)p = -+ 108,189 — 0,3962 p + 0,01389 p*

aufzustellen, welche erlaubt, die spec. Dre-
bung von Arabinoseldsungen fiir Concentra-
tionen zwischen 5 Proe, und 20 Proc. zu be-
rechnen und eine einfache Regel fiir die Be-
rechnung der spec. Drehungen dieser Lisun-
gen bei Temperaturen zwischen 15° und 25°
zu finden. Folgende Formel beriicksichtigt
sowohl die Concentration, als auch die eben
genannte Temperaturregel:
(@)p = + 108,189 — 0,3962 p —+ 0,01389 p*
+(20—1t).0,3.

Bei den Untersuchungen wurde ein Landolt-
Lippich'sches Polarimeter mit dreitheiligem
Gesichtsfelde benutazt.

Zur Bestimmung des Melassege-
halts in Melassemischfutter bietet nach
H. Neubauer (Landw. Vers. 51, 422) die
vielleicht brauchbarste Grundlage die That-
sache, dass sich die Melassebestandtheile
leicht véllig in Wasser 16sen, wihrend die
Aufsaugungsmaterialien nur ausserordentlich
wenig an Wasser abgeben und sich diese
geringen Mengen nur unwesentlich von einem
Mittelwerth entfernen, der sich durch Priifung
einer grosseren Apzahl solcher Stoffe leicht
feststellen 13sst. Um die Melassemenge in
dem wiisserigen Auszug zu bestimmen, benutzt
Verf. die Feststellung seines spec. Gewichts
unter der Voraussetzung, dass alle auf den-
selben Verdiinnungsgrad gebrachten Melasse-
l5sungen dasselbe oder wenigstens anndhernd
dasselbe spec. Gewicht besitzen. Diese Vor-
aussetzung trifft bei den bisher untersuchten
Melassen  innerhalb  statthafter Fehler-
grenzen zu.

Es bedeutet: M das spec. Gewicht der
Melassetrockensubstanz; T das Gewicht der
in 1 g Trockensubstanz des Aufsaugungs-
materials enthaltenen wasserloslichen Stoffe
(ausgedriickt in Gramm), unter gewissen
Voraussetzungen aus dem specifischen Gewicht
ihrer Losung berechnet; w das Gewicht der
in einer Melasselésung enthaltenen Wasser-
menge(g); s’ das direct beobachtete specifische
Gewicht einer reinen Melasselosung; s das
direct beobachtete specifische Gewicht des
aus einem Melassemischfutter hergestellten
wisserigen Auszugs; 8" das direct beobachtete
specifische Gewicht des wiisserigen Extracts
eines Aufsaugungsmaterials; a die zur Unter-
suchung verwandte Gewichtsmenge Trocken-
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substanz des Melassemischfutters (g); x das

gesuchte Volumen der in dem Mischfutter

enthaltenen Melassetrockensubstanz in cc,

also Mx das gesuchte Gewicht der Melasse-

trockensabstanz in g, Dann erhdlt man:

Volumen der Melassetrockensubstanz:
wi(s—1)--a F

x= M (1 —— T) — 5 ’
und Gewicht der Melassetrockensubstanz:
o w(s—1—aT
Mx == M. M(l——'l)——s_'

Die Bestimmung des Melassegehalts eines
Mischfutters gestaltet sich also sebr einfach,
vorausgesetzt, dass ausser der Grisse M
noch fiir jedes Aufsaugungsmaterial die zu-
gehdrige Grosse T bekannt ist.

Zu ermitteln sei z, B, der Melassegehalt einer
Probe Melassetrockenschnitzel. Zur Bestimmung
der Feuchtigkeit werden 8 g bei etwa 1000 bis
zum constanten Gewicht getrocknet. Ergebniss:
7,86 Proc. Wasser, entsprechend 92,14 Proc.
Trockensubstanz. In ein tarirtes, 200 cc fassendes
Erlenmeyer’sches Kolbchen werden 10,00 g
Substanz gebracht, daranf aus einer Pipette 100 cc
Woasser zugegeben, das Ganze gewogen, das Kolb-
chen sofort mit einem auch an der unteren Flache
dicht an das Glas apschliessenden Gummistopfen
verschlossen und unter hinfigem Umschiitteln
2 Stunden lang bei Zimmertemperatur stehen
gelassen. Nach Verlauf dieser Zeit wird in ein
25 ce fassendes Reischauer’sches Pyknometer
filtrirt, nach dem Temperiren auf 15¢ auf die
Marke cingestellt und durch Wagung das specifische
Gewicht des Filtrats bestimmt. Man hat dann alle
nothwendigen Daten.

Es wird vorausgesetzt, dass:
M = 1,69 und T = 0,046 ist.
Kélbchen + 10 g Subst'mz + Wasser

wiegt . 149,790 g
Kolbchen leer .. 89,763 -
Also Gewicht des zugesetzten Wassers 100,027 g
Gewicht des in der Substanz schon

enthaltenen Wassers 0,786 -

also W = 100,813 ¢
Die angewandte Menge Trockensubstanz

betriigt a = 9,214 -
Als spec. Gewicht der Lo=unrr “wurdo
gefunden s = 1,0145 -

Setzt man alle dlese \Verthe in die oben
abgeleitete Formel ein, so erhilt man:

100,813 (1,0145 — 1) —9,214.. 0,046

Mx = 1,69 - =5 o5 —0,016) —1,0146
. 1,4618 — 0, 4238 1 0380

Es sind also in den 10 g angewa.ndt,cr Sub-
stanz 2,98 g entsprechend 29,3 Proc. Melasse-
trockensubstanz enthalten.

Fir die Grossen M und T maoss man sich
mit Mittelwerthen begniigen, die man durch
Untersuchung einer moglichst grossen Zahl Melassen
und Aufsaugnogsmaterialien abzuleiten hat.

M wurde stots aus dem specifischon Gewicht
von Ldsungen mit 6 bis 7 Proe, Trockensubstanz

berechnet, wie man sie bei Untersuchung hoch-
procentigor Melassongemische (2. B. Torfmelassen)
erhalt. Als Mittelwerth ergab sich 1,69. Je mehr
man die Losung verdiinut, desto héher wird der
Werth von M, und zwar betrigt dic Zunahme
desselben etwa 0,0015 fir eine Abpahme der
Concentration von 1 Proc. Abweichungen zwischen
dem angenommenen und wirklichen Werth von
M und T haben also folgenden Einfluss: Bei sehr
melassereichen Stoffen fallt fast nur ein Fehler
von M, bei sehr melassearmen Stoffen fast nur
ein Fehler von T ins Gewicht, und zwar verursacht
dieser hier einen sehr viel grosseren Febler des
Ergebnisses, als dort ein gleich grosser I'ehler
von M.

Als Mittelwerth fir die Grisse T ergab sich

fir getrocknete Diffusionsschnitzel 0,046
- Maiskeimkuchen 0,031
- Palmkernkuchen und -Sehrot 0,039
- Torf . 0.008
- Hirseschalen .. 0,024
- getrocknete Biertreber . 0,025
- getrocknete Brennereitreber 0,022
- getrocknete Malzkeime . 0,151
- Erdnussschalen 0,0256

Nabrungs- und Genussmittel.

Bei der Untersuchung der Mehle
prift man nach T.F.Hanausek (Osterr.
Chemzg. 1899, 103) zunachst die Farbe.
Man stellt die Farbe fest fiir das trockene
Mehl bei lockerer und glattgedriickter Ober-
fliche, ohne und mit der Lupe. Die Farbe
hingt ab von der Abstammung, von der
Art und dem Grade der Zerkleinerung (Aus-
mablung) nnd von den fremden Beimengun-
gen. Hierbei wird man auf die Menge,
Grosse und Vertheilung der im Mehl ein-
gestreuten dunkleren Theilchen, welche die
Gesammtfarbe beeinflussen, achten miissen,
sie gehdren theils den Xleienbestandtheilen,
theils fremden Beimengungen und Verun-
reinigungen an. Eine schirfere Feinheits-
bestimmung ldsst das Pekarisiren zu, das
Durchfeuchten mit Wasser, wobei die fein-
sten Farbabstufungen auftreten. — Dann
wird der Griff und das Anfihlen erprobt;
gutes Mehl ldsst eich leicht zusammen-
driicken, ist locker, weich, ganz gleichmissig
homogen, es darf keine festeren zusammen-
gebackenen oder klumpigen Partien, kein
Conglomerat enthalten und ein Gefiihl von
Kailte nicht wahrnehmen lassen. — Als dritte
Probe wird die Bestimmung des Ascben-
gehaltes vorgenommen. Verf. verwendet
nur Platintiegel ued pimmt immer 10 g
Mehl, Da die mineralischen Bestandtheile
zuletzt zu einem Glase schmelzen, in wel-
chem sich aber, wie die Aufldsung zeigt, mit-
unter Kohletheilchen noch vorfinden k&nnen,
80 thut man gut, sobald das Mehl zu einem
festen koklligen Klumpen zusammengesintert



